Ving Vivanrs, |

1es DONNES

Fog
“/ Vignerons
 Restaurateurs
Bars a Vins
Cauvistes ...




« Les vins vivants

sont des vins sans béquilles,

ni chimiques, ni mécaniques ;

ce sont des vins que I'on accompagne
dans leur processus fermentaire

vers leur destinée... et non des vins

que I'on construit |

Des vins pour lesquels I'art de vinifier
revient d chercher dans nos pratiques,
la perfection dans I'imperfection
offerte parla nature,

dans la maturité des raisins et

les variabilités climatiques. »

Christophe Beau



environ 3000 vignerons, b,
soit moins de 3% a I'échelle
nationale, qui travaillent ‘
en bio, biodynamie ou de"
maniere naturelle.

Loin de I'esprit d’une
production industrielle
intensive, négligeant la

’

nature et usant de correctifs Grécg& ce petit guide,

1

cenologiques et chimiques ; vous decouvrirez un bon

ces vins, que I'on appellera nombre d’acteurs qui font
«vins vivants», sont de ces vins un plaisir gustatif
le résultat d’'un choix quotidien," a portée de main
éthique visant a respecter et a deux pas de chez vous.

I'expression la plus pure du
terroir et la sensibilité de

PHigmIC adresses » réunit une
sélection de commercants

C’est pourquoi Grains de de proximité et de

Raison et son réseau de vignerons-producteurs de

professionnels ont choisi diverses régions francaises,

de mettre en lumiere ces afin que vous puissiez les

vins d’'une qualité rare et retrouver et continuer a en

insistent sur 'importance partager les plaisirs tout au

de préserver et de soutenir long de l'année.

ces petits producteurs

indépendants.

Cette brochure est réalisee par I'association la Cie des Grains,
avec la participation des partenaires du réseau professionnel
Grains de Raison.

«Vins Vivants, les bonnes =

q



L2V Vivant. ?

Le « vin vivant » est une
expression qui prend en compte
tout vin fabriqué dans le plus grand
respect de ’lHomme et de la Terre.
On y entend les vins natures

ou naturels, faisant partie des
associations « vins SAINS »

ou « AVN » et qui parfois sont
labélisés « AB », « Déméter »

ou « Nature & Progres ».

Le vin naturel est forcément bio,
mais il n’a pas toujours le label !
L’agriculture bio est la 1ére
étape du processus pour devenir
«naturel» comme I'entend la
charte de 'AVN. Il s’agit surtout
d’'un engagement moral du
vigneron qui, a toutes les étapes
de la création d’un vin, s’applique
a respecter la vie quelle qu’elle
soit : de la terre cultivée avec

les traitements appropriés, a la
vinification, I'élevage puis a la
mise en bouteille du jus.

Ainsi, les grains subissent tres
peu de manipulations et les
produits chimiques considérés
comme nocifs, sont proscrits de
toute la chaine de fabrication.
Ce qui permet, entre autres,

de laisser toutes les saveurs

du fruit et du terroir s’exprimer
pleinement.

Bien entendu, ni correctif
cenologique ni autre intrant n'est utilisé
pour transformer le vin en un produit

« standard parfait de consommation ».
Bien au contraire !

Seule peut étre admise une
infime dose de soufre a la mise
en bouteille pour plus de sécurité.

Mais il faut savoir que le soufre

ou les sulfites se développent
déja naturellement lors de la
fermentation du vin. lls peuvent
méme étre naturellement présents
dans les sols non traités.

Ce qu'il faut retenir a son suijet,
c’est plutét la dose de SO2
contenue dans le produit fini.

Pour exemple, les vins dits
«naturels» contiennent cing a
dix fois moins de soufre que
les doses autorisées par les
commissions européennes !

[ résume, o
Un vin narurel, ¢'esf un vin élaboré

* a partir de raisins mdrs issus
de I'agriculture biologique ou
biodynamique ayant subi le
minimum de manipulations et
exempts de tout produit chimique
ou de synthése.

* & partir de raisins vendangés
manuellement.

¢ avec des levures et bactéries
naturelles ou indigénes.

 sans utiliser d’intrants
cenologiques chimiques visant
a accélérer la stabilisation ou a
modifier les jus.

¢ avec des techniques

douces et respectueuses de
I'environnement.

¢ sans 'usage du soufre ou a
doses homéopathiques.




~ Cauvistes, restaurateurs, géranms a vins, =

i de cafés ou d'épiceries fines...

W ‘Les professionnels commercants sont des « passeurs L
Is sélectionnent chacun de leurs produits, informent
et conseillent le ur clientélexMais ils partagent aussi leur
passion et leurs valeurs,ils sensibilisent le public et participent
a l'erientation des choix de consommation ainsi que des
courants de pensées de la société.

lls sont le lien essentiel, de confiance, entre les petits
producteurs et les consommateurs !




Le& Caves a@'jjﬁBC

5 place St Pierre & 9 rue Franklin Nantes
02 4089 76 26 / 02 28 29 30 08
Spécialiste des vins locaux et de Loire avec

un grand choix de vins bios et naturels...
sans frontiéres et a des prix accessibles |

WWW.ABCTERROIRS.COM

La Pa)lﬁ 0&& /Utge&, /

3rue des Hauts Pavés - Viarme / 02 40 20 37 48
43 bd de la Liberté - Chantenay / 02 40 20 37 48

[
e "
Venez découvrir, déguster et rencontrer des
professionnels passionnés avec Benoit, qui vous
conseille et vous fait part de ses découvertes.

Ouvert du mardi au vendredi 10h-13h30 et 15h30-20h,
samedi 10h- 20h, dimanche 10h30-13h30, lundi 16h-20h

20(4@& BOMM

64 bd Pasteur, 44100 Nantes
} 09 81 3408 55
e

Caviste et bar & vins, Nicolas vous propose une
sélection fine de vins authentiques choisis aupres de
vignerons attentifs a la nature et valorisant leur terroir.
Ouvert le mardi et mercredi 10h-14h et 16h-20n

le jeudi et vendredi 10h-14h et 16h-22h
le samedi 10h-22h et le dimanche 10h-13h

La Tonnelle & Vins,

27 bd de Verdun, 35000 Rennes
0256 512778/069574 6129 j/(
Notre cave & manger vous propose midi et soir une

cuisine créative, accordée aux vins bios et naturels de la
cave, dans une optique de plaisir et de gourmandise.

‘ Ouvert du lundi au mercredi 10h-15h et 17h-19h
et du jeudi au samedi 10h-21h

Ouvert du lundi au samedi de 9h30 & 19h30 H

(
La tonnelle
3 Vvins



Le Brocéliande

40 rue Préfet Bonnefoy, 44000 Nantes
02 40 74 25 51

)\r A deux pas de la rue Joffre et du centre-ville cette
joyeuse équipe vous propose des produits maison et
des vins naturels sans sulfite ni chimie 11

Ouvert du lundi au mercredi ?h-minuit, H
jeudi et vendredi 9h-02h, samedi 18h-02h

L Industrie

2 bd de Launay, 44100 Nantes

0240697510 (
Dans un esprit industriel & déco vintage, détendez-vous
autour d'un verre de vin bio ou nature et goltez une
cuisine maison variée, issue de producteurs locaux.

1
Ouvert du mardi au samedi, de 9h a 2h ]
‘ Service midi et soir I' lll.llitrl.

/
Lb 90\,0(70&}14/
21 rue Léon Blum, 44000 Nantes
02720230 47

Autour d'un verre, on trouve de tout au Jéroboam :
charcuteries artisanales, fromages au lait cru,
poissons fumés, plats divers et inspirés et desserts ;
le fout dans un cadre convivial et chaleureux.

Ouvert du mardi au samedi de 18h a 02h H

Jéroboanm

Le Mata Honi

18 rue Jean Jaures, 44000 Nantes
02 5182 61 45
~

Habillée du style art nouveau, cette sympathique
adresse vous propose une formule déjeuner qui
varie au gré du marché et le soir, des tapas des plus
originales & patager entre amis.

. . A
|| ouvert du mardi au samedi de 10n & 15h et de 18h & 02h. ¢/
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Canfine 660 Totum

11 quai Turenne , 44000 Nantes

) 06 1053 22 20
Restaurant convivial 100% bio (certifié AB), vegan et
sans gluten. Une cuisine inspirée et pleine de saveurs
qui s'accompagne parfaitement de vins naturels.

TofuM Ouvert du mercredi au jeudi de 12h & 14h30
cavtine bie  vendredi et samedi de 12h & 14h30 /19h & 21h30

12 rue Gresset, 44000 Nantes

0240340611 (
Imagine est un restaurant du midi et un bar & vins et
tapas le soir. Situé entre Dobré et Graslin nous servons
des plats maison et des vins d'artisans vignerons.

| Ouvert 12h-14h du mar. au vend. et 19h-00h du mer.
au sam. brunch le dimanche 11h-16h (saufle Ter du mois)

Poisson Paré
12 quai de la Fosse, 44000 Nantes
02 40 35 42 05

Du poisson frais | En fish'n’chips ou cuising,
sur un bon verre de vin... Le tout, dans une
douce atmosphere de bistrot faiencé de jaune.

@ﬂm Ouvert du mardi au vendredi 12h-14h H

et 19h-21h30, samedi 12h-15h

Les, Ternarses de la Marina

quai Henri Barbusse, 44300 Nantes

0251129753 (
Cette belle péniche située le long de I'Erdre propose
une cuisine traditionnelle nantaise toute I'année avec
salle chauffée. Location et soirées privées possibles.

H Ouvert du mardi 10h45-22h, mercredi 17h-22h,
et du jeudi au samedi 10h45-15h et 16h30-23h




21 rue des Olivettes, 44000 Nantes
0983785117

-
Resto et bar & vins, le Coup du Lapin vous propose
une cuisine fraditionnelle ou diverses planches et
pour accompagner tout cela, moult bieres et vins.

] C Ouvert du mardi au samedi, de ?h a 2h
Giﬁ]?m LANN Service midi et soir H

La Thi

3 quai de la'Fosse, 44100 Nantes e ———

0251723905 [CS

Dans ce bistrot de quartier, on se sourit et emprunte
sa chaise au voisin. On mange des crocs’ et des salades
en ferrasse ou on frinque autour d'une planche apéro.

‘ Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 a 22h

et le samedi de 8h & 22h
Le Qouge J

10 rue Bon Secours, 44000 Nantes
06 60 4271 89

Café culturel (concerts, théatre, magie, slam...)
faisant la part belle aux produits locaux et bios
dont les biéres et vins naturels.

Ouvert du mardi au samedi de 17h & 2h ||

Le cafk

2 rue Bossuet, 44000 Nantes
06 99 06 83 45

Notre équipe vous accueille avec le sourire dans ce
bar ou il fait bon danser. Grand choix de bieres et
de vins, des expo sympas et une terrasse a I'année.

|| Ouvert du lundi au samedi de 15h & 2h




L At Scene

| } 19 rue du Chdateau, 44000 Nantes

Bar et « café culture » convivial et chaleureux ou
I'on joue parfois des coudes en sirotant vins vivants et
bieres artisanales... devant un bon spectacle. Santé |

Ouvert du lundi au samedi & partir de 18h ||

Le Chat Noir

13 allée Duguay-Trounin, 44000 Nantes
02 40 47 57 06

L'établissement propose des animations en tout
genre : concerts, mix, expos photos, scenes ouvertes
musicales ou encore inifiation a la langue des signes.
L'accueil est tout sourire, I'ambiance décontractée.

H Ouvert tous les jours de 17h & 02h

Le Zggo(m)v

35 rue des Olivettes, 44000 Nantes
0251835134

Ce café-culturel programme une vingtaine de
dates par mois : théatre, concerts, expos... L'art y
est a I'honneur ! Biéres, vins bios et naturels, pour
les amateurs de bons produits.

Ouvert du mercredi au dimanche de 17h a 02h H

Le Sarthois

3 rue Félix Lemoine, 44000 Nantes
02 40 49 36 45 [ b

Artisan créatif, produits uniques issus d’agriculture
biologique. Boeuf d'exception : Angus et Wagyu/Kobé
d'élevage local et sélection de vins bios et naturels.

‘ Ouvert du mardi au vendredi 8h30-13h et 15h-20h et
le samedi de 8n30 & 20h / présent au marché de Talensac
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ISsion européenne, aucun

Parmi toutes les techniques de fabrication de vin, acceptées par la comm

des vignerons présentés par la suite n'admet d'autres techniques que les plus respectueuses de
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Réalisé en décembre 2013 par Cédric Mendoza pour le site www.vinsnaturels.fr et pour |



de raisin fermenteé

Biodynamie

blimine dioeuf

Microfiltration
tangentielle /

70-90

pour I'association des Vins S.A.LLN.S.*

Naturel S.AAINS*

Source : http://www.vignevin.com/pratiques-oeno/

30-40

* Sans Aucun Intrant Ni Sulfite ajouté
** seuls sont présents les sulfites naturels



Domaine

Amélie & Benoit Arletaz
Corbiéres / ROUSSILLON (66)

Amélie et Benoit sont tombés sous le
charme des tres vieilles vignes des Corbiéres
Catalanes. Depuis 2014, ils cultivent & Opoul
Perillos 5 ha de Carignan centenaires,
Grenache, Macabeu et Mourvedre pour
vous offrir des vins naturels et authentiques.

La Cave Aﬂw;o@a
Sylvain Respaut et Olivier Cros
Latour-de-France / ROUSSILLON (66)

Voild un domaine atypique. 2 copains,

2 passions : la vigne et I'abeille.

Des « Apiquerons » qui travaillent sur 8 ha de
vignes et une 60aine de ruches enfre maquis et
garrigue. Leurs vins sont simplement I'expression
directe du fruit frais pressé comme le miel I'est
avec le nectar des fleurs.

Cﬂlﬁf&«w }t‘wﬁ—&wigtw
Nadia Lusseau
Saint-Astier / COTES DE DURAS (47)

Le domaine Chateau Haut Lavigne, réunit
toutes les richesses et la diversité des terroirs
de la région et obtient dés 2006 la certification
Agriculture Biologique. Avec I'association

« Contains sulfites... mais pas trop ! », Nadia tend
A respecter au mieux I'équilibre et la liberté
dont le vin vivant a besoin pour s'exprimer.




Domaine CLé de Sol
Yannick, Jean et Simon Baltenweck
Colmar / ALSACE (68) %

Sur ce domaine de 3,4 ha a Ribeauvilé, on ne
compte pas moins de 38 parcelles. Ce couple

et leur fils sont des admirateurs de la nature.

lIs travaillent frés peu les sols et les tisanes de purin
d'ortie, préle, saule... fabriquées d la ferme, font le reste.
La vinification est tout aussi naturelle pour parfaire /
leur réel engagement écologique.

Domaine Co%uszoﬁ
: Grégoire Rousseau
Carsac / PERIGORD (24)

« De la vigne au chai, nous respectons le travail
de la nature. Nous ne « vinifions » pas, nous

« accompagnons » la fermentation le plus
subtilement possible afin que le fruit nous donne
son meilleur vin. Notre terre, nous I'aimons, nous
la respectons. C'est elle qui nous offre

de beaux raisins, c'est elle qui nous fait vivre | .

Domuaine Franck Parcal
Isabelle & Franck Pascal :
Baslieux sous Chétillon / CHAMPAGNE (51 )W(

Isabelle et Franck Pascal ont consacré 10 années
d la création d'une approche nouvelle en
vinification. Faisant aujourd’hui partie des
domaines de référence en Champagne, ils
sont reconnus pour leur mdiitrise des vinifications
naturelles, bioénergétiques et quantiques...
jusqu'a leur cuvée Millésimée sans sulfite

d'une qualité remarquable !
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Domaine La, Qafw&@

Victor Blondin
St-Etienne-des-Ovulliéres / BEAUJOLAIS (69)

Depuis 2013, Victor s'attache & “respecter la
vigne et son environnement pour obtenir des
vins uniques, en accord avec I'année de leur
“naissance” et la terre d'ou ils proviennent.”

A la vigne, sont respectés les principes de la
biodynamie selon les rythmes lunaires et le travail
du sol se fait avec I'aide d'une jument de frait.

Domaine Lattard

Denis Laftard
Autichamp / VALLEE DU RHONE (2¢)

Des vins « 100% jus de raisin fermenté », dans
lesquels on retrouve aussi la sensibilité de
I"'homme : simplicité, droiture, précision et
harmonie ; des qualités indéniables qui font le
succes de ses vins et le plaisir, notamment des
amateurs de quelques tables gastronomiques a
Lyon et & Paris.

Domaine des, Mathouans

Aline Hock
Latour-de-France / ROUSSILLON (66) 1(

Les Mathouans ont été créés en 2009 et
convertis en biodynamie & partir de 2010.

Dans les vignes, I'enherbement hivernal est géré
par les moutons ; labours au printemps, compost
et engrais verts... Des vins sans aucun infrant
cenologique, avec peu ou pas de sulfites.

Des vins tres typés, marqués par le terroir et
sortant des sentiers battus.




Domaine Mouhew(ﬂu
Alain Allier
St-Céme-et-Maruéjols / LANGUEDOC (30)

Pour Alain, le vigneron est quelqu’un qui ne
triche pas ! Son domaine est indépendant
depuis 2010. « Le vin naturel doit étre le vin
d'un homme passionné et fier de son fravail.
Il doit étre en accord avec la nature qui le
fait vivre. Ses vins doivent étre le reflet

du terroir d'ou il est issu. »

Domaine Oé
zil

Thomas et Jean Daniel
Lagorce / ARDECHE (07)

4.

}’ Les frangins Ozil ont créé leur domaine
en 2013. Convertis en bio depuis 2017, ils
présentent déja 8 cuvées toutes naturelles.

« Du 100% jus de raisin. Pas de SO?, pas de levurage,
pas de filtration... on met en cuve et on laisse faire ».
Leur crédo est de travailler avec passion, prendre le
temps de vivre et partager les vins qu’ils aiment faire.

Rue des, Belles, Caves,

Francois Saint-L6
Vienne / VALLEE DE LA LOIRE (86) (

Installé depuis 2012, Frangois Saint-L6 travaille o
manuellement, simplement et & I'ancienne,
dans une cave pleine d'histoire. Le domaine

de 4 ha se trouve rue des Belles Caves a Berrie
dans la Vienne, de quoi inspirer le vigneron |

Les vignes sont au Puy-Notre-Dame dans le
Maine et Loire.




Domaine Thuronis
Alexandre Coulange
Alaigne / COTES DE MALEPERE (11)

Engagé dans un respect total des principes
d’élaboration de vins sans sulfite ni intrant
ajouté, Alexandre souhaite mettre en avant
les qualités les plus expressives de son terroir.
Tous ses vins sont sous I'appellation Vin de
France. lls sont empreints de finesse, de fruits
mars et de belles et étonnantes tensions.

Domaine Les Vigneaun
Hélene & Christophe Comte
A \V“ Valvignére / ARDECHE (07)

En 2001, Hélene et Christophe obtiennent
I'appellation Agriculture Biologique pour leur
domaine de 13 ha qui sera, 9 ans aprés, conduit
en biodynamie et vins naturels. lis suivent chaque
étape de la vigne a la mise en bouteille et a la
vente, en se devant de garder des pratfiques
respectueuses et pleines de « bon sens ».

Domaine de @MM
Jacques de Chancel / Roussillon (66)
}LDoWwvuw Bwuﬁwiwg

Christophe Beau / Pic Saint-Loup (30)

-

V

Domaine Mont de Marie

Thierry Forestier / Languedoc (SOT

}‘La/l/m& de mon Pere

Frédéric Palacios / Cotes de Malepére (11)




Henri Duporge
Bayas / BORDEAUX (33) ﬁ(

C'est en 2000 qu'Henri Duporge reprend
I"'exploitation familiale. Engagé en agriculture bio
et en biodynamie depuis 15 ans, il propose des
micro-cuvées en monocépage bordelais et des
élevages soignés en argile.

Jacques Broustet
Langon - Enfre 2 Mers / BORDEAUX (33)

Vigneron depuis 20 ans sur la propriété familiale
créée en 1935, Jacques abandonne en 2006
tous les produits chimiques de synthese pour

se convertir & la biodynamie. Des vins loin des
stéréotypes du bordelais, originaux et sincéres.

Forme de O Aufrirne

David Landron
Vallet / VALLEE DE LA LOIRE (44)

Petit dernier d'une famille reconnue du pays
nantais, David nous présente son Ter millésime
fout fraichement mis en bouteille. C’est sur 4
ha & Vallet qu'il cultive et vinifie le Melon de
Bourgogne et la Folle Blanche. A découvrir |

Domaine Monts & Merveilles,

Laure Boussu et Julien Audard
Cassagnoles / LANGUEDOC (34)

Le réve est né & 400 m d'altitude dans les confins
du Haut-Minervois. A la vigne comme

d la cave, tout est fait avec amour, respect

de la nature et de la biodynamie. Les vins

sont frais, élégants, vibrants.




Domaine Pelifean-Gaubert
Romain Petiteau
Vallet / VALLEE DE LA LOIRE (44)

En conversion ECOCERT depuis mars 2018,
Romain a repris, depuis 2015, une partie du
domaine familial qu'il fait évoluer en fravaillant
sur les terroirs et les cépages, le tout en évitant
les intrants & la vigne et au chai.

Le Plateaw du Carcal

Julien Veyret
Limoux - Carcassonne / LANGUEDOC (11)

En conversion en agriculture biologique depuis
2014 avec ECOCERT, Julien produit des vins

de qualité sans chimie, pour une agriculture
durable. Ses parcelles en coteaux donnent des
vins corsés, charpentés et fruités.

Domaine POMW—B’!LC&

Marc Poulard

Limoux / LANGUEDOC (11) W( Dorvm,uw

Créé en 2012, le domaine Poulard-Brice s'étend Poulard-Brice
sur 4 hectares de terres argilo-calcaire du

Languedoc. Mauzac, Carignan, Merlot et Chenin

y sont cultivés manuellement et biologiquement

avant d'étre vinifiés en Bio Nature.

Domaﬂw@w7

Bertjan Mol
Thésée / VALLEE DE LA LOIRE ( 41)

Importateur de vins naturels aux Pays Bas,
Berjtan reprend fin 2017 les vignes de Bruno
Allion en Loire et Cher. Dans la lignée de son
prédécesseur il s'impose un travail exigeant et
respectueux des sols et de ses vins en devenir.




Domaine des 3 Saudes

Francois Laborie
Villefranche-de-Lonchat/ BERGERAC (24)

Francois tient particulierement au respect du terroir V( ’
et dla liberté des pratiques. Sur 5,15 ha de terroir
argilo-limoneux, il cultive Merlot, Cabernets et Sémillon. M
La vendange est manuelle et la fermentation
spontanée, pas de collage ni de filtration.

Les vins de Lo Vie

Guillaume Lavie
Belley / SAVOIE

Au coeur du Bugey, face a la dent du Chat,
Guillaume travaille dans le respect et I'équilibre
de la nature gréce & des pratiques d'agriculture
biodynamique. “Faire des vins libres d'exprimer
un terroir, donner de I'émotion dans la bouteille”.

Nous accueillons également cette année :

La Ferme des, Zubus 56320 Lanvénégen /06 80 63 93 17
Cidres Bio, vinaigre, pommeau, eau de vie et végéyourts

Fidel, €Event, 44000 Nantes et sa région / 06 61 76 33 07
Traiteur événementiel, fod-truck, cuisine d'ailleurs avec produits d'ici

La Ferme des, Cabnioles, 44140 Le Bignon / 06 74 05 20 14
Eleveur et producteur de fromages de chévre frais

Les Jardins, Gounmands, 56130 Camot! /06 89 1129 62
Maraichage bio extensif de légumes, petits fruits, produits exotiques...
Refailleaw 44420 Mesquer/ 02 40 42 61 56
Huitres et coquillages

Le Grain Perché 45000 Angers / 06 61 47 46 95
Torréfaction artisanale, bazar & go0t !

>
A
=
wm
>
z
w
<
@
z
m
A
o
pd
w




LA CIE DES GRAINS ET GRAINS DE RAISON PRESENTENT

[

T

8 RUE SAINT DOMINGUE
ILE DE NANTES

UN VERHE OFFERT ENTREE 6€

DU SAMEDI [0H—19H AU DIMANCHE 10H~ISH
VENTE // DEGUSTATION // ANIMATIONS €T RESTAURATION SUR PLACE



Hemerciements

Nous remercions tfous
les membres du réseau
GRAINS DE RAISON
vignerons, cavistes,
bistrots, bars & vins et
restaurateurs |...)

qui nous soutiennent
dans nos projets et ont
permis la réalisation
de la 3eme édition du
Salon des Vins Vivants |

Un grand merci aussi

a tous les membres

et bénévoles de
I'association la CIE DES
GRAINS qui organise Le
Salon des Vins Vivants.
A Justine St L6 pour la
réalisation de I'affiche,
A Rachel, Elodie, Muriel,
Chloé, Claudel, Joélle,
Sofia, Maddy, Alan,
Pierre, Jeff, Jean-Michel,
Mamat, Lucky, Hervé,
Arnaud, Francky, Julien
et tous les copains qui
nous ont aidé.




briwure
est merciement

X partenaires du réseau
Grains de Raison,

structure nantaise fédérant les

professionnels autour des vins vivants.
Elle est réalisée par I'os&io’rion

nantaise la Cie des Grains,
qui tend & sensibiliser le grand public
aux valeurs essentielles telles que le

respect de la Naiure et de I'Homme
dans ses choi consommation.

iffusent toute

elles disposent,

ocrafisation de ces

vins, en en aux petits producteurs
et revendeurs indépendants.

grainsderaison.fr / 06 80 40 03 32
ciedesgrains@email.com

Réalisation : Cie des Grains

N\

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération ! Merci de ne pas jeter sur la voie publique.



